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Gelatina Azukrea 200gr

B

Receits melhorada
Receta mejorada

Roya[

MGRMGO/IIESI

Gelatina marrubizkoa, limoizkoa, laranjazkoa
Ura 200mli Olioa
BEHARREZKOA:
Nahi duzun moldea. Irabiagalua eta ontzia.
ELABORAZIOA:
Ura ontzian ipini. Gelatina bat
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sartu. daudenean, minuto
sartu; ateratzean irabiatu, azukrea bota eta irabiatu

berriz.
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